BANSKOBYSTRICKY PIVOVAR,
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HISTORIA PIVOVARU

V srdci stredného Slovenska lezi mesto Banska Bystrica. Ohromné bohatstvo rud, hlavne
medenej, bolo pokladom "zlatého obdobia" mestskej historie v XIV. - XVI. storodi. S rozvojom
banictva rozkvitali aj iné remesla. Podla ustneho podania sa pivovarska tradicia v Banskej
Bystrici odhaduje na viac ako 500 rokov. Pivovarskymi podnikatelmi v Banskej Bystrici boli
najprv kolonizovani Nemci, po nich uhorski priemyselnici a potom obchodujuci Zidia. V
zachovanych archivnych dokumentoch sa z obdobia udefovania prav mestu objavuje aj
pravo varit pivo vdomoch namestia.

V roku 1501 Ziadaju rada a richtar mesta Banska Bystrica Vladislava Il. o udelenie nového
mestského privilégia. Tejto Ziadosti bolo vyhovené neskér za panovnika Ludovita Il., a to
privilégiom zo 7. augusta 1524. Do udelenia privilégia sa s povolenim mestskej rady varl
svetlé pSenicné pivo. Prva zmienka o baleni piva do flia pochddza z roku 1516. Varenie piva
v Banskej Bystrici bolo velmi rozsirené v 17. storoci. V kratkom obdobi vzniklo vyse 80
pivovarov. O rozvoji pivovarského cechu svedcia aj "Artikuly pivovarskych majstrov’,
vydané v 20 ¢lankoch v roku 1636.

Priemyselnd vyroba piva v Banskej Bystrici zacala v druhej polovici 19. storocia, po rozpade
cechového systému. Podla archivnych dokumentov bol v roku 1871 vybudovany novy
mestsky pivovar na terajSom Moyzesovom namesti. Zvlastnostou tohto pivovaru bolo, Ze
Cast technologie ako chladiaren, kvasiaren, lezZiacka pivnica a staciaren piva do sudov sa
nachadzali na inom mieste, za HuStakom (cast Trosky), blizko Radvanskych kasarni, pri
vstupe do mesta, kde sa dnes nachadza mimourovnova krizovatka. Uvarené pivo sa vozilo v
drevenych kadiach z namestia na Trosky na dalSie spracovanie. Pivovaru patrili tri jazera
(tajchy), v ktorych sa v zime dorabal [ad. Zariadenie bolo zastarané a vsetky prace sa robili
ru¢ne. Rocne sa vyrdbalo okolo 5 000 hl piva. Banskobystrické pivo malo dobré meno,
menovite Banskobystricky Porter a LeZiak (20% a 16%). Tieto piva majitelia vyvazali az do
Peste a Viedne.

Z pokolenia na pokolenie si pivovar a sladoviiu odovzdavala rodina Heritzova, a to az do
roku 1942, kedy ich prebera novy majitel Jan Benus. Rychlym tempom modernizuje
zariadenie vo varni a staciarniach. V roku 1944 vyraba pivovar viac ako 20 000 hl piva, ¢o je
priblizne 60% jeho kapacity. Napriek vysokej kvalite piva sa v meste predava len 5% vyroby a
zvysok sa vozi az 160 km od pivovaru. V meste su zriadené sklady piva a pristahovant
obchodnici s pivom sem dovazaju pivo zo vsetkych pivovarov.

V 50. - 60. rokoch vyrabal pivovar 3 000 - 5 000 hl piva mesacne, v sortimente 7, 10, 12% a
sviatocné 16% tmavé pivo. Rozvoj pivovarnictva pokracoval dalej a na tradiciach vyroby piva
"Zlatopramen" bol postaveny novy moderny pivovar v Radvani — Kralovej, ktory dostal meno
URPIN. Zakladny kamen bol polozeny v roku 1968 a po troch rokoch vystavby bol uvedeny
do prevadzky novy zavod s kapacitou 350 000 hl pivarocne.




O SPOLOCNOSTI

Vyroba piva v Banskej Bystrici ma uz viac ako pdatstorocnd historiu.
Na pivovarnicku tradiciu v meste pod Urpinom, ktorad zacala eSte v roku 1501,
nadviazal novodoby pivovar postaveny v Radvani - Kralovej, ktory bol uvedeny
do prevadzky 13. augusta 1971 ako Pivovar Urpin s kapacitou 350-tisic
hektolitrov pivarocne.

Pokracovatelom bohatej pivovarnickej tradicie v meste je spolocnost
Banskobystricky pivovar, a.s. Nové vedenie spolocnosti zahajilo v maji 2007
celkovu obnovu pivovaru zahfmajucu restrukturalizaciu technologického
vybavenia a revitalizaciu obchodnych a marketingovych aktivit tak, aby mu
vratilo jeho vyznamné pozicie, aké zastaval v minulosti. Do celkovej obnovy a
modernizacie technologického vybavenia pivovaru investovalo nové vedenie
viac ako 15 milionov EUR. Pivovar tak po rokoch stagnacie konecne nastupil
cestu konjunktury a rozvoja. Banskobystricky pivovar je dobrym prikladom
toho, Ze aj slovenska firma bez zahrani¢ného kapitalu dokaze vyrabat
vynikajuci produkt, investovat do technologii a v dnesnej nelahkej dobe
podporovat zamestnanost v stredoslovenskomregione.

Spoloc¢nost Banskobystricky pivovar vyraba vynimocné slovenské pivo znacky
URPINER, ktorého originalna chut zaujala uz nejedného milovnika tohto moku.
Ako jedno z mala piv sa vari eSte podla tradicnych receptur s dérazom na
presné dodrZiavanie procesov vyroby. Jeho neopakovatelnu chut podciarkuje
prirodzeny proces zrenia, o znamenad, Ze pivo v zavislosti od druhu dozrieva
az 7 tyzdnov a samozrejme nemenej dodlezitu ulohu zohravaju starostlivo
vyberané suroviny: kristalovo cCista bystricka voda,|levicky slad s chranenym
zemepisnym oznac¢enim EU a prémiovy chmel. Prave toto si hlavné piliere
kvality piva URPINER, ktoré mu dodavaju plnu chut, vyvazenu horkost, vyraznu
rezkost a celkovy harmonicky charakter. o

Pocnuc rokom 2007 pod novym vedenim ziskal Banskobystricky pivovar na
domacich a zahrani¢nych degustacnych sutaziach viac ako 55 prestiznych
oceneni kvality ako napriklad EUROPSKA PIVNA HVIEZDA, CESKA PIVNA
PECAT, PIVO CESKE] REPUBLIKY, FRANKFURT INTERNATIONAL TROPHY alebo
SLOVENSKA PIVNA KORUNKA.




VYROBA PIVA

Technologicky postup vyroby piva
Vyroba piva prebieha v nasledovnych fazach:

1. Vyroba mladiny
2. Hlavné kvasenie
3. Dokvasanie piva
4. Filtracia piva

5. Stdcanie piva

1. Vyroba mladiny

Z hlavnych surovin - vody, jaémenného sladu a chmelu sa vo varni dekokénym
rmutovacim spésobom vyrobi sladina, z ktorej sa povarenim s chmelom ziska
mladina. KaZzdy druh piva sa vyrdba podla predpisaného technologického
postupu, kde su zohladnené Specifické poziadavky na jednotlivé druhy piva.
Hordca mladina sa schladi na zdkvasnu teplotu a zakvasi pivovarskymi
kvasnicami.

2. Hlavné kvasenie

Hlavné kvasenie prebieha semikontinualnym spdésobom v uzavretych
kvasnych tankoch pri dodrzani predpisanej doby a teploty kvasenia. Pri
hlavnom kvaseni sa vytvori najvac¢si podiel alkoholu a oxidu uhlic¢itého. Po
ukonceni hlavného kvasenia sa mladé pivo suduje do leZiackych tankov v
leZiackej pivnici.

3. Dokvasanie piva

Dokvasanie piva prebieha v leZiackych tankoch v leziackej pivnici pri nizkych
teplotach, po dobu urcenu v technologickom postupe. Poc¢as rovhomerného
dokvasania sa pivo vyciri, dostatocne sa naviaze oxid uhlicity, dosiahne sa
bohata penivost, Cista chut a vona piva. Po ukonceni dokvdasania sa pivo filtruje.

4. Filtracia piva

Dokvasené pivo sa filtruje na kremelinovom filtri. Prefiltrované cire pivo sa
uskladnuje v zasobnych tankoch.

5. Stdcanie piva
Cire prefiltrované pivo vyhovujtice kvalitativnym poziadavkam Potravinového

kédexu SR sa pIni do cistych sklenych flias a sudov. Z dévodu zvysenia
trvanlivosti piva sa pivo pasterizuje.




PRODUKTY

FLASOVE NAPOJE:
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URPINER NEALKO, nealkoholické pivo
URPINER CLASSIC 107, pivo vycapné svetlé
URPIN 93 11°, leZiak vycapny svetly
URPINER DARK 11°, leZiak vycapny tmavy
URPINER PREMIUM 127, leziak svetly
URPINER IPL 13, india pale lager

URPINER EXCLUSIVE 16°, exkluzivny leziak
URPINER EXTRA CHMELENY 14°, 3pecidlny leZiak svetly

URPINER RADLER NEALKO, mieSany nealkoholicky pivny napoj s prichutou citrusovURPINER
RADLER CHERRY NEALKO, mieSany nealkoholicky pivny napoj s prichutou visni

PLECHOVKY:

URPINER NEALKO, nealkoholické pivo
URPINER CLASSIC 10°, pivo vycapné svetlé

URPIN 93 11°, leziak vycapny svetly

URPINER DARK 11°, leziak vycapny tmavy

URPINER PREMIUM 127, leziak svetly

URPINER IPL 13, india pale lager

URPINER EXTRA CHMELENY 14, $pecidlny leZiak svetly

URPINER EXCLUSIVE 16°, exkluzivny leziak

URPINER RADLER NEALKO, miesany nealkoholicky pivny napoj s prichutou citrusov
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OCENENIA
GOLD

2026 - GOLD FRANKFURT TROPHY - URPIN 93 11°
RTERATONAL 2026 - SILVER CZECH BEER SEAL - URPINER EXCLUSIVE 16°
2025 - SLOVENSKY POHAR REMESELNEHO PIVA - URPINER IPL 13°
2025 - SLOVENSKY POHAR REMESELNEHO PIVA - URPINER EXCLUSIVE 16°
2025 - GRAND GOLD FRANKFURT TROPHY - URPIN 93 11°
2025 - GOLD FRANKFURT TROPHY - URPINER PREMIUM 12°
2025 - SILVER CZECH BEER SEAL - URPINER EXCLUSIVE 16°

2017 R 2024 - SLOVENSKY POHAR REMESELNEHO PIVA - URPINER CLASSIC 10°
.. 2024 - STRIEBRO - FRANKFURT TROPHY - URPINER PREMIUM 12°
. _Banskobystricky pivovar, a.s. 2024 - STRIEBRO - FRANKFURT TROPHY - URPINER DARK 11°

2024 - STRIEBRO - FRANKFURT TROPHY - URPIN 93 11°
S Urpiner Dark 11°

5 kiRt e besble ) 2023 - SLOVAK CRAFT BEER CUP - URPINER PREMIUM 12 ZNACKA

2023 - GRAND GOLD FRANKFURT TROPHY - URPINER PREMIUM 12°

2022 - ZLATO - SLOVENSKA PIVNA KORUNKA - URPINER NEALKO .4
2022 - STRIEBRO - SLOVENSKA PIVNA KORUNKA - URPINER DARK 11° KVALIT
2022 - BRONZ - SLOVENSKA PIVNA KORUNKA- URPINER RADLER NEALKO

5 V 2022 - STRIEBRO - CESKA PIVNA PECAT - URPINER PREMIUM 12°

= 15.ROCNIK

% 2021 - STRIEBRO - EUROPSKA PIVNA HVIEZDA - URPINER DARK 11°
2021 - ZLATO - PIVO CESKEJ REPUBLIKY - URPINER PREMIUM 12°

SLOVENSKY POHAR REMESELNEHO PIVA
SLOVAK CRAFT BEER CUP

GOLD y = 118 GOLD et

2025 = v 2026 £
FRANKFURT “ G5 FRANKFURT 5 BANSKOBYSTRICKY

INTERNATIONAL INTERNATIONAL URPINER P > PIVOVAR a.s
TROPHY® TROPHY® PREMIUM 12% 2

pivovaru Urpiner A\ j URPINER

za 1. miesto

EXCLUSIVE
16%

typu Bohemian

Urpiner 10% Classic
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KONTAKTY

BANSKOBYSTRICKY PIVOVAR, a.s.
Sladkovicova 37
974 05 BANSKA BYSTRICA, SLOVAKIA
Tel: +421 48 285 55 40

E-mail: pivovar@pivovarbb.sk
www.urpiner.sk

Export
Mobil: +421 917 777 560

Tel: +421 48 285 55 14
E-mail: bicanova@pivovarbb.sk

GEOGRAPHICAL POSITION

CENTRAL EUROPE
SLOVAK REPUBLIC
BANSKA BYSTRICA

Banska Bystrica
o

) Bratislava




